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 Bar Commercio Gelateria

Osio Sotto 

Il gruppo GELATIERI BERGAMASCHI nasce 
per rappresentare e valorizzare le gelaterie artigianali 

del territorio e promuovere il gelato come espressione 
di cultura, qualità e tradizione locale.

I nostri partner



Fare rete

Promuovere il significato  
del gelato artigianale locale

Collaborare con scuole  
e istituti alberghieri

Favorire la formazione obbligatoria

Offrire percorsi di crescita professionali 

Partecipare ad eventi e progetti solidali 

Ottenere visibilità attraverso campagne 
promozionali  

SCOPRI I NOSTRI
OBIETTIVI



POTENZIA LA TUA
VISIBILITÀ

Promozione del gruppo gelatieri 
bergamaschi sui siti e canali social:
Gelatieri Bergamaschi e  
Confcommercio Bergamo

Pagine e articoli dedicati alla 
categoria e al settore:
4 uscite su L’Eco di Bergamo in occasione 
della Giornata Europea del gelato artigianale, 
Festa della mamma, promozione estiva e 
Festa dei nonni.

Diffusione delle iniziative sulle 
principali testate giornalistiche 
locali
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Speciale gelaterie

A cura di SPM Pubblicità

 Si stanno definendo gli 

ultimi dettagli della campagna 

annuale «Gelaterie di fiducia» 

del Gruppo Gelatieri Bergama-

schi Confcommercio Bergamo. 

«Fare rete, condividere espe-

rienze, affrontare insieme le dif-

ficoltà del nostro mestiere sono 

i primi passi del fare associazio-

ne» spiega la presidente Sara Bo-

satelli, titolare della gelateria 

Mandorlacchio di Bergamo, an-

nunciando il ritorno della cam-

pagna associativa. Una proposta 

concreta per il settore delle gela-

terie artigianali, alle prese con 

numerose sfide: dalla stagionali-

tà sempre più imprevedibile alle 

crescenti richieste dei consuma-

tori sul fronte delle intolleranze 

alimentari, fino ai rincari delle 

materie prime e dei costi energe-

tici. 
L’associazionismo si confer-

ma così una strategia vincente 

per un comparto chiamato a con-

frontarsi con un mercato in con-

tinua evoluzione. Quest’anno la 

campagna si concentra sulla par-

tecipazione a eventi, a partire dal 

Soap Box Rally del 25 e 26 aprile, 

sulla promozione del valore del 

gelato e della produzione arti-

gianale del territorio in fiere e 

manifestazioni di piazza e sulle 

iniziative solidali a favore delle 

associazioni del territorio e in 

occasione della Festa dei nonni 

a ottobre. 

Il Gruppo Gelatieri Bergama-

schi offre numerosi vantaggi ai 

propri iscritti, a cominciare dal-

l’accesso a corsi obbligatori co-

me HACCP e sicurezza sul lavoro 

a tariffa agevolata. Accanto agli 

aspetti normativi, l’associazione 

propone anche percorsi di cre-

scita professionale finanziati, 

con focus su team building, time 

management e gestione dello 

stress. 

Fondamentale anche la condi-

visione di know-how e soluzioni 

pratiche: «Siamo tutti gelatieri, 

ma ognuno con le proprie carat-

teristiche, i propri clienti e le pro-

prie battaglie quotidiane – sotto-

linea Bosatelli –. Avere uno spa-

zio comune dove scambiarsi 

idee, soluzioni e anche dubbi può 

fare davvero la differenza». La 

campagna vede tra i partner 

principali anche quest’anno Lac-

tis, Minetti 1980, Carpigiani Ice-

berg e Frigogelo. L’adesione assi-

cura, oltre ai servizi Confcom-

mercio Bergamo e ai corsi forma-

tivi, anche visibilità mediatica e 

presenza sui canali social asso-

ciativi.

 Gelato artigianale

La Giornata europea 

porta in scena

il gusto Melody

Oggi. Torna la ricorrenza tra creatività e tradizione

La ricetta ufficiale è firmata dal maestro gelatiere Juanma Guerrero della gelateria «Sicilia Gelati»

 Il 24 marzo si celebra in 

tutta Europa la 14ª Giornata euro-

pea del gelato artigianale, l’unica 

ricorrenza che il Parlamento euro-

peo abbia dedicato finora a un ali-

mento: un appuntamento nato per 

valorizzare un prodotto simbolo 

della tradizione artigiana e della 

cultura gastronomica continenta-

le. Anche quest’anno gelaterie e 

laboratori aderenti parteciperan-

no con eventi, degustazioni e ini-

ziative dedicate.

 Protagonista dell’edizione 

2026 sarà «Melody», il Gusto del-

l’Anno scelto durante il contest or-

ganizzato al SIGEP World di Rimi-

ni. La ricetta ufficiale, firmata dal 

maestro gelatiere Juanma Guer-

rero della gelateria «Sicilia Gelati» 

di Torre del Mar, in Spagna, punta 

su un equilibrio tra cremosità e 

freschezza: base cremosa, varie-

gatura di pistacchio, granella di pi-

stacchio e salsa all’arancia, per 

una proposta che richiama ideal-

mente una partitura musicale. 

Nelle gelaterie aderenti il gusto 

potrà essere proposto sia nella sua 

versione ufficiale sia reinterpre-

tato dai maestri gelatieri con in-

gredienti e suggestioni del territo-

rio.
 L’edizione 2026 si muove infat-

ti sotto il segno del tema «Il Gelato 

che fa cantare l’Europa», con un ri-

chiamo all’Eurovision Song Con-

test di Vienna: un filo conduttore 

che lega gusto, creatività e identi-

tà europee. Da anni il Gelato Day 

è presentato non solo come una ri-

correnza simbolica, ma come 

un’occasione per accendere i ri-

flettori sul saper fare dei maestri 

artigiani, sulla qualità delle materie 

prime e sulla capacità del settore 

di coniugare tradizione e innova-

zione.
 Il gelato artigianale continua 

infatti a rappresentare una delle 

espressioni più riconoscibili del 

made in Italy del gusto, con una fi-

liera che vale complessivamente 

4,9 miliardi di euro; in Italia il com-

parto artigianale supera i 3 miliar-

di, con oltre 600 milioni di porzio-

ni vendute ogni anno. Insomma, 

non è solo la festa di un cono o di 

una coppetta: è la celebrazione di 

un mestiere, di una cultura pro-

duttiva e di una tradizione che 

ogni anno riesce ancora a reinven-

tarsi. E stavolta lo fa in chiave mu-

sicale, con «Melody» pronto a di-

ventare il sapore-bandiera della 

primavera 2026.

«Gelaterie di fiducia»

 Fare rete per crescere

Partecipazione a eventi  
territoriali 

14

L’Eco di BergamoGiovedì 2 Ottobre 2025

Gelatieri Bergamaschi. Coinvolte 14 insegne e 17 strutturePer la Festa dei Nonni il gelato entra nelle Rsa

Speciale gelaterie

A cura di SPM Pubblicità

L’iniziativa dei Gelatieri Bergamaschi sostenuta da diversi sponsor 

Dal 1983 il gruppo Fri-
gogelo-Icetech è in grado di 
garantire un’innovazione con-
tinua al settore del gelato arti-
gianale grazie a un know-how 
accumulato in tanti anni di 
esperienza.

 Una realtà fondata da Mar-
cello Misurini ad Azzano San 
Paolo e guidata insieme alla 
moglie Marinella e ai figli Mir-
co, Maura e Cristina.Un successo senza confini: 

non solo macchinari ma anche 

progettazione e costruzione di 
arredamento per offrire al 
cliente la possibilità, unica nel 
settore, di realizzare una gela-
teria completa affidandosi a 
un solo team di professionisti, 
per una formula “chiavi in ma-
no”. Questo permette a Frigo-
gelo di lavorare in tutto il mon-
do.

 Il fiore all’occhiello del-
l’evoluzione tecnologica è rap-
presentato dalle macchine per 
gelato e pasticceria Icetech, 

 Per la Festa dei Nonni 
di oggi, 2 ottobre, i Gelatieri 
Bergamaschi (Confcommercio 
Bergamo) dedicano anche que-
st’anno un dolce pensiero agli 
ospiti delle case di riposo con 
coni e coppette di gelato arti-
gianale. Una festa di condivi-
sione con un alimento che non 
è solo goloso ma anche racco-
mandato dai dietologi per le sue 
proprietà: la combinazione di 
proteine, lipidi e carboidrati ne 
fa una merenda completa, adat-
ta a sostituire anche un pasto in 
caso, ad esempio, di inappeten-
za. 

I Gelatieri Bergamaschi, con 
gli sponsor Lactis, Minetti 1980, 
Frigogelo e Carpigiani Iceberg, 
sosterranno la struttura Don 
Orione di Bergamo, che per gli 
ospiti organizza una festa al-
l’insegna della musica e della 
convivialità, con un intermezzo 
goloso a base di gelato artigia-
nale servito dal tradizionale 
carretto nei gusti classici (fior 
di latte, crema, cioccolato e li-
mone). La consegna sarà effet-
tuata oggi, giovedì 2 ottobre, 
dalle 15.45 nella vetrata del 
Don Orione (via Don Luigi Orio-
ne 6). Parteciperanno, insieme 
agli sponsor, Sara Bosatelli, 
presidente dei Gelatieri Berga-

maschi, con la vicepresidente 
Giorgia Mologni; per gli spon-
sor: Giancarlo Personeni (Lac-
tis), Aurora Minetti (Minetti 
1980), Bruno Fiorendi (Carpi-
giani Iceberg) e Maura Misurini 
(Frigogelo). Sul territorio pro-
segue inoltre l’impegno delle 
gelaterie a fianco di Rsa e strut-
ture: sono 14 le adesioni, a be-
neficio di 17 realtà complessi-
ve.

«Ci uniamo in città alla festa 
del Don Orione per rendere an-
cora più speciale la giornata dei 
nonni e delle loro famiglie, una 
pausa con musica e gelato» — 
commenta Sara Bosatelli, pre-
sidente del Gruppo Gelatieri 
Confcommercio Bergamo — 
«Sul territorio porteremo coni 
e coppette nelle corsie e nelle 
sale per regalare agli anziani un 
piccolo momento di normalità 
e conforto nel giorno scelto per 
ringraziare tutti i nostri nonni. 
A questa iniziativa si aggiunge, 
come nelle edizioni precedenti, 
la solidarietà delle 14 gelaterie 
che omaggeranno gli ospiti del-
le strutture nella giornata a loro 
dedicata».

Gelatieri Bergamaschila campagna associativa 
Con l’arrivo dell’autunno pro-

segue la campagna associativa 
dei Gelatieri Bergamaschi. 
L’adesione include, oltre ai ser-
vizi Confcommercio Bergamo, 
corsi di formazione obbligato-
ria e di crescita professionale. 
L’Area Sicurezza Confcommer-
cio Bergamo assicura forma-
zione HACCP, formazione gene-
rale e specifica con relativo ag-
giornamento (per massimo 2 
dipendenti), programmabili 
online in base alle esigenze di 
ogni impresa. È inoltre prevista 
consulenza e check-up su con-
sumi energetici, sicurezza e 
igiene alimentare. A prezzo 
convenzionato sono inclusi an-
che la redazione e l’aggiorna-
mento del manuale HACCP e 
analisi microbiologiche su ge-
lato autoprodotto. Confcommercio Formazione 

riserva agli aderenti alla cam-
pagna «Gelaterie di Fiducia» 
due corsi professionali all’Acca-
demia del Gusto di Osio Sotto: 
«Gelato e social: crea contenuti 
che vendono» (lunedì 13 e lune-
dì 27 ottobre) e «Vendere gela-
to con il sorriso: tecniche di 
vendita al banco» (mercoledì 12 
e mercoledì 19 novembre). Per 
info: 035 4120135 – consulen-
za@confcommercioberga-
mo.it

Frigogelo, dal 1983innovazione e tecnologiaal servizio del gelato

una vasta gamma di prodotti 
affidabili, semplici da utilizza-
re e al tempo stesso di alta 
qualità, dall’ottimo rapporto 
qualità-prezzo: attrezzature 
efficienti e all’avanguardia.Per far fronte all’aumento di 

richieste provenienti da tutto 
il mondo, la Frigogelo ha ta-
gliato il nastro di una seconda 
area di oltre 5 mila metri qua-
dri che ha ampliato la produ-
zione e il magazzino. Cosa rende speciale Frigo-

gelo in un mercato sempre più 
competitivo è la capacità di 
mantenere invariato negli an-
ni, a fronte dell’aumento del 
volume d’affari, un approccio 
aziendale dai forti valori fami-
liari, dove i princìpi precedono 
sempre i profitti.

AZZANO S. PAOLO (Bg) Via Piemonte, 2
T. 035 320400 - frigogelo@frigogelo.it - www.frigogelo.it

MACCHINE PER GELATO E ARREDAMENTI SU MISURA 

PER GELATERIE, PASTICCERIE, BAR E RISTORANTI



SOAP BOX RALLY

Domenica 26 aprile 2026

Ore 15.00

Città Alta - Bergamo

EVENTI
SUL TERRITORIO

Prossimo evento: SOAP BOX RALLY

Parteciperemo con una nostra 
macchina sponsorizzata e offriremo 
ai partecipanti il nostro gelato



Aggiornamento HACCP

Formazione generale e specifica e relativo aggiornamento 
(per max 2 dipendenti) 

LAVORA  
IN SICUREZZA

Con la QUOTA DI ADESIONE alla campagna 
hai INCLUSI i corsi sulla SICUREZZA, 

un vantaggio concreto per la tua attività.

Online sempre disponibile, in presenza il 25 maggio  
€ 35 Per te gratis

Online in modalità FAD sempre disponibile 4+4 ore
Generale € 60, specifica € 60 aggiornamento € 70
Per te gratis

sicurezza@confcommerciobergamo.it | 035.4120325 | www.confcommerciobergamo.it
Contatti e info: AREA SICUREZZA



LAVORA  
IN SICUREZZA

PREZZO CONVENZIONATO SUI SERVIZI SICUREZZA

Redazione/aggiornamento manuale HACCP
€ 400 anziché € 540 Per te un risparmio di € 140

Analisi microbiologiche sul gelato autoprodotto
Prezzo convenzionato in base al tipo di analisi richiesta

sicurezza@confcommerciobergamo.it | 035.4120325 | www.confcommerciobergamo.it
Contatti e info: AREA SICUREZZA

Check GRATUITO: consumi energetici, sicurezza e igiene alimentare



info@ascomformazione.it | 035.4185706 - 035.4185707 | www.confcommerciobergamo.it
Contatti e info: AREA FORMAZIONE

SVILUPPA LE TUE
COMPETENZE

TEAM CHE FUNZIONANO: 
RUOLI, COORDINAMENTO E RISULTATI

•	 Ruoli e responsabilità: chiarezza operativa

•	 Regole di ingaggio: comunicazione, riunioni, decisioni nel team

•	 Coordinamento e gestione delle risorse umane

•	 Feedback e responsabilizzazione

•	 Strumenti semplici per monitorare obiettivi e risultati

QUANDO

Confcommercio Formazione
Osio Sotto - Piazzetta Don Gandossi, 1

Lunedì 5 ottobre 2026

Dalle  9.00 alle  13.00 e dalle  13.30 alle 15.30 

Quota di partecipazione a voi riservata max € 10,00*
Il corso è interamente finanziato dalla Camera di Commercio di Bergamo, riservato alle imprese della provincia 
di Bergamo in regola con DURC e diritto camerale annuale e in possesso del certificato assicurativo che 
dia evidenza della stipula del contratto a copertura dei danni catastrofali di cui all’art.1 comma 101 della 
Legge n. 213/2023
*Quota a carico dell’impresa: € 10,00 iva esente, recuperabili in fase di dichiarazione dei redditi (la quota è stata 
calcolata sul numero minimo degli iscritti, pari a 5 persone).

Corsi di FORMAZIONE PROFESSIONALE

TEMI TRATTATI



info@ascomformazione.it | 035.4185706 - 035.4185707 | www.confcommerciobergamo.it

Contatti e info: AREA FORMAZIONE

SVILUPPA LE TUE
COMPETENZE

•	 Che cos’è la resilienza?

•	 Chi è resiliente e cosa lo rende tale?

•	 Cosa sono i pensieri caldi e le trappole del pensiero

•	 Tecniche di gestione delle trappole del pensiero

QUANDO

Confcommercio Formazione
Osio Sotto - Piazzetta Don Gandossi, 1

Lunedì 9 novembre 2026

Dalle  9.00 alle  13.00 e dalle  13.30 alle 15.30

Quota di partecipazione a voi riservata max € 10,00*
Il corso è interamente finanziato dalla Camera di Commercio di Bergamo, riservato alle imprese della provincia 
di Bergamo in regola con DURC e diritto camerale annuale e in possesso del certificato assicurativo che 
dia evidenza della stipula del contratto a copertura dei danni catastrofali di cui all’art.1 comma 101 della 
Legge n. 213/2023
*Quota a carico dell’impresa: € 10,00 iva esente, recuperabili in fase di dichiarazione dei redditi (la quota è stata 
calcolata sul numero minimo degli iscritti, pari a 5 persone).

Corsi di FORMAZIONE PROFESSIONALE

TEMI TRATTATI

ALLENARE LA RESILIENZA: 
GESTIRE STRESS, IMPREVISTI E CARICHI DI LAVORO



CONFCOMMERCIO
UN SUPPORTO CONCRETO 
ALLA TUA IMPRESA

TI SEGUIAMO IN OGNI ASPETTO DELLA VITA 
AZIENDALE CON SOLUZIONI SU MISURA:

Quando fai impresa, avere accanto la realtà giusta fa la differenza.
Confcommercio Bergamo è il partner che ti supporta 

nelle esigenze quotidiane, tutela i tuoi interessi e rappresenta con 
autorevolezza le imprese del commercio, del turismo e dei servizi.

Avvio d’impresa, start-up 

Credito e finanza agevolata

Contabilità e fisco

Pratiche amministrative

Gestione del personale 

Formazione e innovazione

Sicurezza e conformità

Dalla tua idea a un’impresa concreta, a fianco 
di chi sa come farla crescere davvero.

Troviamo le risorse giuste per far crescere 
la tua impresa, senza perdere opportunità.

Zero burocrazia stressante: pensiamo a 
tutto noi, in modo veloce e senza errori.

Numeri sotto controllo, meno pensieri e 
più tempo per far crescere il tuo business.

Dipendenti gestiti in sicurezza e serenità, 
con professionisti sempre al tuo fianco.

Metti al sicuro la tua attività ed evita 
rischi, sanzioni e problemi futuri.

Ti aiutiamo a crescere e a innovare per 
portare i tuoi collaboratori e la tua impresa 
al livello successivo.



Quota Confcommercio Bergamo
€ 180 (Ditta individuale, snc, sas)
€ 210 (Srl)

Quota adesione Gelatieri Bergamaschi  
€ 80 + IVA

Ti ricordiamo che la quota associativa di Confcommercio Bergamo 
è deducibile al 100%

La Campagna Gelaterie di Fiducia è riservata 
agli Associati Confcommercio Bergamo

QUOTA
ADESIONE 2026

Scopri tutti 
i vantaggi



UNISCITI A NOI, TI ASPETTIAMO!

Hai domande o hai bisogno di assistenza?
Siamo a disposizione, CONTATTACI

gelatieribergamaschi.it
confcommerciobergamo.it

035 4120135 - Referente categorie
035 4120203 - Segreteria di direzione

Confcommercio Bergamo
Via Borgo Palazzo 137

gelatieribergamaschi@confcommerciobergamo.it


